Brownie s jabukama

Svima poznat i popularan cCokoladni Brownie koji se moze
pripremiti na sto razlicitih nacina

Brownie je socCan i mocan kolacCi¢ i jedino Sto sad trebate je
da ga pripremite i uzivate u cCokoladnom okusu .

Ovaj put sam za vas pripremila Brownie s jabukama koji ce vas
oduseviti .

SASTOJCI :

325 g brasna

1 prasak za pecivo

1 Secer vanilija

Prstohvat soli

350 g Sedera

400 g oraha ( ili 1ljesnjaka )
300 g Cokolade za kuhanje

250 g margarina za kolacCe ( ili maslac )


https://meriscookingtime.com.hr/2020/02/04/brownie-s-jabukama/

7 jaja (M)

5 zlica limunovog soka

750 g jabuka ( oguljenih i ociscenih )
POSTUPAK :

1 . u lonci¢ staviti margarin i cCokoladu te lagano otopiti na
Stednjaku ..

2 . orahe grubo isjeckati ..

3 . u posudu staviti limun, jabuke oguliti , ocistiti i
naribati, a zatim ih izmijeSati s limunom kako ne bi potamnile

4 . u drugu posudu staviti sve suhe sastojke i 200 g . oraha
te ih samo sjediniti ..

5 . u suhe sastojke dodati jaja te ih samo malo izmijeSati ,
zatim odmah dodati otopljenu Cokoladu i sve dobro izmijeSati
pjenjacom ..

6 . u smjesu dodati izribane jabuke te ih sjediniti Spatulom ..

7 . dno tepsije ( 30 x 40 ) obloziti pak papirom te smjesu
istresti i poravnati ..

8 . ostatak oraha posuti po smjesi ..

9 . Brownie staviti u pedénicu prethodno zagrijanu na 175
stupnjeva i pedé¢i 40 minuta ..

10 . Brownie izvaditi iz peénice , ohladiti ga , te ga
izrezati na cca . 20 kocki ..

NAPOMENE I SAVJETI :

1 . Brownie ne smijete prepedi kako bi ostao socCan i pomalo
ljepljiv .



2 . Nakon 40 minuta kad zabodete cackalicu u Brownie , na
CaCkalici treba ostati malo cokolade

Ako vam se svidaju recepti sa mog bloga mozete se besplatno
preplatiti

na moj YouTube kanal .. hvala na povjerenju vasSa Meri



