Kremasti voénli uzitak u casi

Kombinacija ovih sastojaka je ludilo , desert u casSi koji je
izuzetno kremast , a voce mu daje fantasticnu svjezinu.

SASTOJCI :

10 Rafaello kuglica + za ukraSavanje

750 g Quark ili Topfen ( svijezi sir najmanje 20 % masnoce )
130 g Secera u prahu

120 g kokosove kreme ( kokosovo mlijeko u konzervi )

250 g Mascerpone s

1 Secer vanilija

1 Zlica paste od vanilije

250 g Sumskog voca ( smrznuto voce )

POSTUPAK :

1 . izmiksati sve sastojke osim Rafaello kuglica i smrznutog
voca ..

2 . u izmiksanu kremu narezati Rafaello kuglice te dodati
sumsko voce ..


https://meriscookingtime.com.hr/2019/07/23/kremasti-vocni-uzitak-u-casi/

3 . sve dobro izmijeSati te napuniti caSice ..

4 . ukrasiti polovicama Rafaello kuglica ..

Ako vam se svidaju recepti sa mog bloga mozete se besplatno
preplatiti

na moj YouTube kanal .. hvala na povjerenju vaSa Meri



