Zimski kompot

U zimskim danima uvijek dobro dode jedna Salica vrudceg |,
voénog kompota . S dodatcima mirisnog zacina ovaj kompot
dobiva pravi zimski okus

SASTOJCI — ( za vecu kolicinu kompota )
5 kruSaka ( srednje velicline )

5 jabuka ( srednje velicine )

100 g visSanja ( iz staklenke )

70 g brusnice

2 narance

1 limun

2 L . vode

2 cimet Stapidca

4 klincica

100 ml soka od viSanja ( iz staklenke )
MuSkat orascic¢ ( malo )

150 g meda

1 Zlica paste od vanilije ili 50 g Secer vanilije


https://meriscookingtime.com.hr/2019/02/05/zimski-kompot/

1 vreéica c¢aja od mente
POSTUPAK :

1 . u veci lonac staviti vodu , pastu od vanilije, Stapidce
cimeta , brusnicu , klinc¢iée i naribani musSkatni orascic ..

2 . pola limuna i jednu i pol narancCu izrezati na krisSke te
staviti u lonac ..

3 . jabuke i kruSke oprati , oclistiti od koStica te ih
narezati na krupnije komade ( velicine jednog zalogaja ) ..

4 . staviti kompot da se kuha ..

5 . kad kompot prokuha , ubaciti ¢aj od mente , smanjiti vatru
na srednje jaku ( bitno je da i dalje kuha ) , te kuhati dok
voée ne omek$a .. PAZITI DA SE VOCE NE PREKUHA !!!

6 . u meduvremenu iscijediti sok od ostatka naranaca i limuna

7 . kad je kompot kuhan, maknuti ga sa Stednjaka , dodati sok,
visnje , med te sve lagano promijesSati ..

NAPOMENA I SAVJETI :
MoZzete koristiti razno svijeze ili smrznuto bobicasto voce .

Ako koristite bobicasto voée njega uvijek dodajte na samome
kraju, bez obzira na to koristite li svjeze ili smrznuto vodce

Umjesto meda mozete koristiti Seder, ako se odlucite za Secler
dodajte ga odmah skupa s vocem .



Ako vam se svidaju recepti sa mog bloga mozete se besplatno
preplatiti

na moj YouTube kanal .. hvala na povjerenju vaSa Meri



